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Menu Auswabhl

Das Naturliche ist uns wichtig! Unsere kulinarische
Verbindung von regionalen Produkten und moderner
Raffinesse, ist das Resultat einer anspruchsvollen
Kdche. Seien Sie unser Gast und geniessen Sie!

Sie werden wiederkommen.
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Dev kleine “Bankettratyeber

Als Apérogetrank servieren wir Thnen nach Wunsch Campari, Cynar, Pernod, Rossi,
Vermouth, Fruchtsafte oder eine weitere Auswahl mit Cocktails, Gin, Whisky oder
Wodka. Natirlich auch ein Glas Weisswein, Sekt oder Champagner!

In unserem Keller findet sich bestimmt der zu lhrem Menu passende Wein. Es ist uns
ein Vergnugen, Sie bei der Auswahl zu beraten.

setzen Ihrem Menu die Krone auf.

Das Dorint Resort Beatenberg - Interlaken stellt Ihnen die im Haus fir festliche
Anldsse Ublicherweise benutzten Menukarten ohne Berechnung zur Verflgung.
Sonderwiinsche (bedruckte Tiicher, bedruckte Folien, bedrucktes Holzfurnier, Glas-
und Porzellanmalerei) lassen wir gerne fir Sie ausfihren. Den mit der Besorgung
verbundenen Zeitaufwand erlauben wir uns, falls erforderlich, separat zu berechnen.
Bitte bedenken Sie auch, dass derartige Sonderanfertigungen haufig lange
Lieferzeiten haben.

Der Hohepunkt eines jeden Banketts ist das Menu. Wir stehen lhnen mit Rat und Tat
zur Verfigung. Unser Kiichenchef, Herr Peter Braun und unser Restaurantleiter, Herr
Thomas Schulz freuen sich, auf lhre individuellen Wiinsche einzugehen.

Wir kennen Kapellen und Alleinunterhalter und sind gerne bereit, lhnen diese zu
benennen. Sie kdnnen die Gagenvereinbarung und diese Art von lhnen gewilnschte
Musik am besten selbst besprechen, was fiir alle Beteiligten das Sinnvollste ist.

halt Ihre Laune munter bis zum frithen Morgen.

Je nach Art lhres Anlasses haben wir fir Sie auch den passenden Raum. Wir zeigen
Ihnen unsere Séle sehr gerne.

Sollten Sie Wert auf eine festgelegte Sitzordnung legen, ist eine genaue Abstimmung
Uber die Tischform unerldsslich. Wenn die Platzierung der Stihle mit lhrer
Sitzordnung nicht Ubereinstimmt, kann dies zu grossen Problemen fiihren.
Grundsatzlich méchten wir Sie bitten, lhre Tischkartchen selbst aufzustellen, damit
Verwechslungen mangels genauer Kenntnis der Personen durch unsere Mitarbeiter
ausgeschlossen werden.

Anfallende SUISA-Gebihren Gibernimmt das Haus.

Es gibt noch viele Punkte zu Uberlegen. Jeder ist ein Grund, sich mit uns in Verbindung zu setzen. lhre
Winsche sind fir uns eine Herausforderung, sie zu lhrer vollsten Zufriedenheit zu erfiillen. Wir warten auf
Ihren Besuch und wir wollen, dass Sie und lhre Géste das Fest in guter Erinnerung behalten!
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au elnem Apivo— odev Champaguevempfang

Sticks, Chips, Erdniisse a discretion

Beatenberger Hobelkédse und Zopf

Mini-Chaschiiechli und Mini-Quiches

Schinkengipfeli klein

Mini-Pizzas

Gemisesticks roh mit 2 kalten Saucen

je Person

(50g)

Stiick

Stiick

Stlick

je Person

CHF 3.50

CHF 9.—

CHF 3.60

CHF 3.60

CHF 3.60

CHF 6.—
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3 6/\%@ Menus

Gemischter Saisonsalat
mit feiner Dressing

Piccata Milanese vom Schweinriicken
im Kase-Eimantel gebraten
mit Champignons und frittierter Petersilie garniert
Tomatenspaghetti

Créme Caramel mit Rahm

CHF 35.80

Saisonsalat mit Joghurtdressing

Rinder-Hohriickenbraten an Rotweinsauce
Kartoffelstock
Braisierte griine Bohnen

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

CHF 36.50

Saisonsalate vom Buffet

Poulardenbrust nach Wiener Art
mit Zitrone und Petersilie garniert
Bratkartoffeln
Erbsen an Rahmsauce

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce

CHF 34.50
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Jchpeizer Spexialitat

Saisonsalate vom Buffet
Basler Mehlsuppe mit gerdsteten Brotwiirfeln

Kalbfleisch geschnetzelt ,,Zlircher Art“
an Rahmsauce mit Pilzen
Rosti und braisierte griinen Bohnen

Weinschaumcreme mit marinierten Trauben, Grappa und Biskuit

CHF 44 .—
“Flisch

Saisonsalate vom Buffet
Kraftbriihe mit K&sekldsschen

Felchenfilets vom Thunersee ,,Bliemlisalp®
an Rahmsauce mit Tomaten und Steinpilzen
Salzkartoffeln und Blattspinat

Lauwarme Rote Friichte mit Vanilleeis und Rahm

CHF 42.50
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Saisonsalate vom Buffet

Gurkenrahmsuppe mit Karottenchips

Red Snapperfilet vom Grill
mit Tomatenwdirfeln und Olivenbutter garniert
Safranrisotto und Zucchettigemdse

Waldbeerkuchen mit Rahm

CHF 41.—

4 6/\% Meuu

Kalbsfleischpastete mit Preiselbeerschaum und Salatbukett
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdsecroltons

Rosa gebratene Entenbrust
an Himbeerpfeffersauce
Kartoffelkroketten und Gemiisebukett

Dunkle Tobleronemousse mit Orangenfilets und Rahm

CHF 54.—
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Vom 6vil(

Mostbréckli mit Sauergemdiise garniert
Bunter Salatteller mit Hausdressing
Sisskartoffelrahmsuppe mit Lauchstreifen

Kalbssteak vom Grill ,,Orloff“
gratiniert mit Zwiebelmus
Backerinkartoffeln und Gemiisebukett

Quarkknddel mit Schokoladensauce und Frichten gratiniert

CHF 64.50

1
tiv éowmet&

Rauch- und Graved Lachs mit Meerrettichschaum
und kleinen Blinis

Nisslersalat mit Speck und gehacktem Ei
Steinpilzconsommé mit Griessklésschen

Kalbs- und Rinderfiletmedaillons an zwei Saucen
Herzoginkartoffeln und Gemuisebukett

Gratinierte Friichte mit Baumnusseis

CHF 72.50
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Saisonsalate vom Buffet
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry

Thunfischmedallion in Butter gebraten
auf Randensauce
Gemischter wilder Reis

Schweinefilet im Teig gebraten
mit Sauce Béarnaise
Kartoffelkroketten und dreierlei vom Gemiise

Sorbet Variation

CHF 63.50
“Fiv (\)%e’w\viev

Bunter gemischter Salatteller mit Italiendressing
Kresserahmsuppe

Gemdisetofu nach Mailander Art
im Kase-Eimantel gebraten
Butterspaghetti mit Tomatensauce und Zucchettigemise

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

CHF 34.50
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Bliemlisalp Buffet

ab 25 Personen

Oberlander Zwiebelsuppe
Saisonsalate mit verschiedenen Dressings
Geraucherte Felchenfilets vom Thunersee mit Meerrettichschaum
Pasteten und Terrinen mit Preiselbeeren, Sennenwurst, Rohessspeck und Hobelkase
Ballenbergwurst, Rohschinken
Eglifilets in Butter gebraten mit Mandeln, Kalbsschulter im Krdutermantel,
Schweinerlickenbraten mit Senf mariniert
Gemise- und Beilagenpalette
Gebrannte Créme, Meringues mit Rahm
Schokoladenmousse, Eisdessert, Friichtekuchen und Fruchtsalat

CHF 52.— pro Person

Bayevisches Buffet

ab 25 Personen

Obatzda und Schnittlauchschnittchen
Griessnockerlsuppe
Kartoffelsalat, Speckkrautsalat, Rettichsalat, roter Riibensalat und
drei verschiedene Blattsalate
Wurzelfleisch mit Kren, Gekochter und gerducherter Speck und
gerducherte Forellenfilets
Bierfleisch, Kalbshaxe
Hausgemachte Bratwiirstel und Kimmelbraten
Apfel-Kartoffelpuree, Reiberdatschi, Schmelznudeln
Wirsinggemise, Lauchgemise und Karottengemise
Topfschmarrn, Glihweingugelhopf,
Obstsalat und Schokoschmankerl

CHF 51.— pro Person
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Jchpeizer Buffet

ab 25 Personen

Saisonsalate vom Seeland mit feinen Dressings
Gerducherte Felchenfilets vom Thunersee mit Meerrettichschaum
Morchelterrine und Kalbfleischpastete mit Preiselbeeren
Antipasti ,,Tessiner Art“, Weinlander Rohschinken
Oberlénder Kasekuchen
Blndner Gerstensuppe
Eglifilets gebraten ,Luzerner Art“, Kalbfleisch geschnetzelt ,Zircher Art®,
Frutiger Mocke (Rinderhohriickenbraten)

Reichhaltige Beilagen- und Gemusepalette
Frischer Fruchtsalat, gebrannte Creme, Emmentaler Meringues mit Rahm,
Kuchen und Torten, Weisses und dunkles Schokoladenmousse
Schweizer Kaseauswahl

CHF 64.— pro Person

Pasta Buffet

ab 25 Personen

Saisonsalate mit sidlandischen Dressings
Pasta
Rondello ,Primavera“ mit Gemusefullung
Weisse und griine Tortelloni gefillt mit Fleisch, Ricotta und Spinat
Cannelloni mit Brokkoli und Ricotta gefillt
Spaghetti und Cappeletti Tricolore
Saucen
Tomatensauce mit Basilikum
Gorgonzolasauce
Pilzrahmsauce
Krauterrahmsauce
Bolognaise
Tiramisu, Cassata Sicilienne, Weinschaumcréme
Fruchtsalat mit Grappa, Torta della Nonna

CHF 40.— pro Person
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“Fleischdeklavation

Schweinefleisch Schweiz

Rindfleisch Argentinien, Schweiz
Lammfleisch Neuseeland
Kalbfleisch Schweiz

Poulet Schweiz, Brasilien
Entenbrust Frankreich
Wurstwaren Schweiz

Schinken roh und gekocht Schweiz

Salami Italien, Schweiz

nicht aufgefiihrte Fleischwaren
werden gesondert deklariert.



