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G A U M E N

Freude



L I E B E  G Ä S T E ,

es gibt Höhepunkte im Leben, die einen ganz besonderen Rahmen 
verdienen. Genießen Sie die regionale und saisonale Küche in 
unserem Restaurant „Ohm’s“ und in der Garden Lounge, welche 
sich direkt in der „Ohmschen Villa“ mit traditioneller Keramik-
fassade befinden.

Suchen Sie eine Location mit besonderem Flair?
Das Dorint Parkhotel Meißen bietet den perfekten Ort für kleine 
oder große Events, ob jährliche Sommerpartys oder BBQs mit 
einem einmaligen Blick über die Elbe zur Albrechtsburg, Hoch-
zeiten im Park des Hotels, Geburtstags-, Jubiläums- oder Weih-
nachtsfeiern im Meistersaal. 

Das Hotel bietet auch eine traumhafte Kulisse für Ihre Veranstal-
tungen, ob kleine Meetings, Tagungen oder Kongresse mit bis zu 
200 Personen. 

Wir laden Sie herzlich ein und freuen uns auf Ihren Besuch.

Ihr Mark Anton
General Manager 

und das Team vom Dorint Parkhotel Meißen

Bitte reservieren Sie unter 
Tel.: +49 3521 722-0 · info.meissen@dorint.com



M A I  –  J U N I 

Frisch gestochener Spargel aus Nieschütz 

Unser Spargel-Menü

Spargelcremesuppe
•

Karamelisierte Spargelspitzen 
mit Räucherlachs

•
Rosa gebratene Lammhüfte 

mit grünem Spargel, 
Urkarotten, Sauce Hollandaise 

und Kräuterkartoffeln 
•

Knusprige Erdbeerlasagne

pro Person 38 €

Terrassensaison mit beerigen Cocktails  
Mit Blick auf die Elbe lassen Sie Ihren Tag auf unserer Sommer-
terrasse mit fruchtigen Cocktails ausklingen, z. B. mit unserem 
„Strawberry fresh“: 
4 cl Kraken Rum · 2 cl Lime Juice · 2 cl Zuckersirup 
1 cl Erdbeersirup · Schweppes Wild Berry · frische Erdbeeren

A P R I L

Köstlichkeiten von Lamm und Bärlauch

Unser Fisch-Menü am Karfreitag

 15. April, ab 18.00 Uhr  

Bautzner Senfsüppchen 
mit pochiertem Wachtelei 

und Bärlauchcroutons
•

Gebratenes Zanderfilet mit Garnele, 
geschmolzenen Tomaten 

und grünem Erbsenrisotto
•

Limetten-Mascarponen-Mousse 

pro Person 36 €

Ostersonntag: Festtagsbuffet
17. April, von 12.00 bis 14.30 Uhr  
Feiern Sie Ostern mit einem reichhaltigen Buffet mit regionalen 
Produkten inklusive einem Glas Sekt.

   pro Person 39 €

Kinder bis 6 Jahre laden wir ein und Kinder von 6-12 Jahre zahlen die Hälfte.



S E P T E M B E R  –  O K T O B E R
 

So schmeckt der Herbst: Wild trifft Kürbis   
Wir verwöhnen Sie mit der aromatischen Kombination aus regio-
nalem Wild und der ältesten Kulturpflanze der Erde: dem Kürbis.

Unser Herbst-Menü 

Kürbiscremesuppe 
mit Kernöl und 

Kürbiskernbrotchip
•

Geschmorte Wildschweinkeule 
mit Speckrosenkohl 

und Wickelkloß
•

Walnussparfait

pro Person 36 € 

Weinzeit in der Garden Lounge  
Ein Stück leckerer, frisch gebackener Zwiebelkuchen mit  
einem Glas Federweißer – dieser Klassiker ist unverzichtbar 
im säch sischen Elbland. 

pro Person 12,50 €

J U L I  –  A U G U S T 

Rund um den Pfifferling  
Vom Wald auf den Teller – der mild-würzige Pfifferling wird 
mariniert,  gebraten oder gedünstet.

Unser Pfifferlings-Menü 

Pfifferlingssuppe mit
Speckstreifen und 

Kräuterschaum
•

Rinderhüftsteak mit Pfifferlingen 
in Rahm und gebratenen 

Semmelknödeltaler
•

Valrhona Schokoladenmousse 
mit Kirschen und Minze

pro Person 37 € 



 

Es weihnachtet sehr – Ihre Weihnachtsfeier   
Feiern Sie mit Freunden und Kollegen und stimmen sich auf eine 
besinnliche Weihnachtszeit ein.

■  Glühweinempfang 
 auf dem Weihnachtsmarkt im Hotelpark 
■  Feuerschale
■  Frische Kräppelchen 
■  Winterliches 3- oder 4-Gänge-Menü 
 in feierlichem Ambiente 

3-Gänge-Menü pro Person 44 €
4-Gänge-Menü pro Person 49 €

■  Getränkepauschale: 
 Für 3,5 Stunden sind Sie rundum versorgt. Bier, Hauswein 

rot und weiß, alkoholfreie Getränke und Heißgetränke 
inklusive

pro Person 34 €

■  Eisstockschießen, Bogenschießen oder weitere Aktivitäten 
können auf Anfrage dazu gebucht werden.

N O V E M B E R  –  D E Z E M B E R
 
Gan(s) und gar lecker 
Genießen Sie die zarte Gans mit glänzender, goldbrauner Haut 
in verschiedenen Kompositionen.  

Unser Gänse-Menü 

Gänsebrühe mit Einlage
•

Das Beste von der Gans
mit Apfelrotkohl, 

Kartoffelklößen und Bratapfel
•

Nougatparfait mit 
Glühweinzabaione

pro Person 40 €

Eine ganze Gans ist auf Anfrage buchbar.

Weihnachtslunch  
am 25. Dezember von 12.00 bis 14.30 Uhr 
Lassen Sie sich und Ihre Familie mit vielfältigen Weihnachts-
spezialitäten vom Buffet und einem Glas Sekt verwöhnen. 

pro Person 42 €
Kinder bis 6 Jahre laden wir ein und Kinder von 6 –12 Jahre zahlen die Hälfte.  
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